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Petits gateaux au beurre (Butterbredala)

Pour 6 personnes — préparation : 40 mn — cuisson : 10 mn

Farine : 300 g
Sucre : 160 g
Beurre : 160 g
CEufs : 6 jaunes + 1 pour la dorure

Battez les jaunes d'ceufs et le sucre en un mélange bien lisse.

Incorporez le beurre ramolli et lentement la farine tamisée.
Pétrissez bien cette pate et laissez reposer 4 heures.
Ensuite roulez la pate jusqu'a 2 a 3 millimétres d'épaisseur.

A l'aide de différents emporte-piéce, découpez-la. Disposer les découpes sur une plaque
beurrée ou sur une feuille de papier sulfurisé.

Dorez les gateaux a I'ceuf et faites cuire a four moyen 10 minutes. Surveillez la cuisson.



